Winzerinfo Winter 2020

Holger Beh

Liebe Freunde und Weinliebhaber

Der 2020‘er Herbst wurde bereits im September abgeschlossen, so friih wie noch nie. Es gab sehr gute
Qualitaten und die Weine reifen in den Fassern. Die einzelnen Lesetermine waren gepragt von gutem
Wetter und bester Laune bei unserer Mannschaft die viel SpaR beim Herbsten der Trauben hatte. Hier
noch einmal ein Dank dafir!

Trotz der anhaltenden Coronakrise mit dem aktuellen Teil Lockdown, steht bald die Adventszeit vor der
Tiur und wir sollten uns alle einmal etwas Zeit fir uns und unsere Lieben nehmen — versuchen das
allgegenwartige Thema Corona aufien vor zu lassen.

Dabei konnten unsere individuellen Weine vom Winzerhof helfen die ich hier kurz ansprechen mochte:

Unser Grauburgunder, Jahrgang 2019 aus dem Gewann Satz: Vollmundig, frisch und lang anhaltend.
Fruchtiges Bouquet nach griinem Apfel, reifer Birne und stiRen Blumennoten. Passt gut gekiihlt zu
Spargelgerichten, Gefliigel oder einem Vesperteller.

Reintoniger Rosé, gewonnen aus frith gelesenen Spatburgundertrauben. Bouquet nach reifem Pfirsich
und Aprikose. Frisch und zartcremig am Gaumen und langer Nachhall. Gut gekiihlt ideal zu Fleisch, Fisch
oder Kase.

Ein edler Spatburgunder Rotwein (Pinot Noir) gewonnen aus besten Spatburgundertrauben der Lage in
Baden-Baden, Steinbach. Der in dieser Lage vorhandene L6Bboden verleiht dem Pinot Noir eine spezielle
Fruchtigkeit.

Fruchtiges Bouquet nach dunklen Beerenfriichten, Cassis und Sauerkirsche. In der Farbausbildung satt
rot. Fruchtig am Gaumen mit ausdrucksstarkem und langanhaltendem Nachhall.

Dieser fruchtige Pinot Noir passt ausgezeichnet zu Gemisegerichten, Fleisch geschmort oder vom Grill,
oder auch Kase.

Unser kraftigster Spatburgunder Rotwein (Pinot Noir) gewachsen im Granit aus der Steillage in Bihl-
Altschweier am Sternenberg.

Der Wein ist kraftig und mineralhaltig mit sanften Tanninen.

Ausdrucksstarkes Bouquet nach dunklen Beerenfriichten, Cassis und Sauerkirsche. In der
Farbausbildung kraftig rot. Cremig am Gaumen mit ausdrucksstarkem und langanhaltendem Nachhall
mit Tabaknoten

Dieser kraftige Pinot Noir passt ausgezeichnet zu kraftig gewirzten Fleischgerichten (Lamm, Rind, Wild,
Gefligel) geschmort oder vom Grill, Triiffel aber auch zu Kase.
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Der Wein ist kraftig und mineralhaltig mit sanften Tanninen und wurde zudem unter Verwendung von
onologischen Eichenholz-Chips ausgebaut. Der Wein basiert auf dem Grundwein ,Steingewachs” aus
der Steillage am Sternenberg.

Bouquet nach dunklen Beerenfriichten, Cassis und Sauerkirsche. In der Farbausbildung satt rot. Cremig
am Gaumen mit ausdrucksstarkem und langanhaltendem Nachhall mit Vanillenoten.

Dieser kraftig ausgewogene Pinot Noir passt ausgezeichnet zu Fleisch (Lamm, Rind, Wild) geschmort
oder vom Grill, Triffelgerichten aber auch zu Kase.

Wir bieten lhnen auf dem ,,Winzerhof unter der Yburg” Weinproben direkt im Weinkeller bzw. der
offenen Winzerscheune an. Wir nehmen lhre telefonische Bestellung (0177 3253036) gerne entgegen.
Aufgrund der aktuellen Corona Einschrankungen ist die Teilnehmerzahl beschrankt.

Unsere Angebote fiir die Adventszeit:

e Sonnenlicht — Pinot Gris 2019
statt 10,00 EUR/Flasche jetzt fiir 8,00 EUR/Flasche

e Tagtraum — Spatburgunder Rosé 2019
statt 8,00 EUR/Flasche jetzt fiir 7,00 EUR/Flasche

e Traumfanger — Pinot Noir 2018
statt 10,00 EUR/Flasche jetzt fiir 8,00 EUR/Flasche

e Steingewachs - Pinot Noir 2018
statt 11,00 EUR/Flasche jetzt fiir 8,50 EUR/Flasche

e Beh’sinnlich — Pinot Noir 2018
Statt 9,00 EUR/Flasche jetzt fiir 7,50 EUR/Flasche

Bei Abnahme von 12 Flaschen versandkostenfreier Versand mit
HERMES.

Ihre Bestellungen nehmen wir gerne telefonisch (0177 325 3036)
per E-Mail (winzerhof-yburg@t-online.de) oder (iber unsere
Internetseite (www.winzerhof-unter-der-yburg.de) entgegen.

Ihre Anfrage / Bestellung bearbeiten wir schnellstmdglich und der Weinversand erfolgt innerhalb einer
Woche.

Weinverkauf im Dezember ab Hof, jeweils Samstags von 10:00 Uhr — 13:00 Uhr an folgenden Daten:

e 05.12.2020
e 12.12.2020
e 19.12.2020

e 23.12.2020 Weinverkauf mit ,,Gliihwein To Go“ von 15:00 — 18:00 Uhr

Anmerkung: ,Glihwein To Go“ nur, sofern die glltigen Coronaregeln dies zulassen!
Bitte bleiben Sie / bleibt Ihr gesund und kommt gut durch diese auBergewdhnliche Zeit.
Viele liebe Grile

Ihr/Euer Holger Beh
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